
FÖRRÄTTER

Anti – Pasti....................................................................99:- / 169:-
Italienska charkuterier av parmaskinka, mortadella, salami Buffalo mozzarella,
kronärtskocka, oliver, balsamico och ruccolasallad.

Bruschetta..................................................................................99:-
Grillad surdegsbröd, basilikamarinerade tomater, skivad Buffalo mozzarella, 
balsamico och ruccolasallad.

Halloumi....................................................................................99:-
Cyperns stolthet ! Stekt Cypriotisk ost med basilika tomater på ruccolabädd.

Tzatziki.......................................................................................99:-
En klassiker! Silad yoghurt med vitlök, gurka.

Akropolis meze............................................................109:- / 169:-
Urval av medelhavs delikatesser.

Skordopsomo..............................................................................35:-
Härligt frasiga vitlöksbröd.

SALLADER

Ceasar sallad...........................................................................159:-
Grillad kycklingfilé, romansallad, dressing, krutonger och hyvlad parmesan.

Grekisk sallad...............................................................99:- / 109:-
Tomat ,gurka, fetaost, paprika, rödlök, oliver, kapris, olivolja och balsamico.

Räksallad.................................................................................169:-
Handskalade räkor, blandad grönsallad, rödlök, avokado, citron, dill, Rhode 
Island sås.



KÖTTRÄTTER
Souvlaki med fläskfilé..............................................................209:-
Grillad fläskfilé på spett serveras med briami tzatziki pitabröd och skivad 
friterad potatis.

Grilltallrik................................................................................229:-
Vi erbjuder en blandning av det bästa: lammracks, souvlaki, bifteki, kycklingfilé
samt klyftpotatis och grillade medelhavs grönsaker.

Paidakia...................................................................................259:-
Läckra grillade lammracks med rödvinssky rosmarinkryddad bakpotatis.

Fileto Kotas..............................................................................209:-
Parmalindad och smörstekt kycklingfilé fylld med halloumi, serveras med en 
örtig tomatsås, ruccolasallad, Grekisk potatiskaka och toppas med basilika 
dressing.

Fläskfilé Rhodos.......................................................................209:-
Parmalindad fläskfilé med Marsalasås, svampsymfoni och Grekisk potatis 
kaka.

Oxfilé Tournedos......................................................................269:-
Grillad oxfilé tournedos toppad med parma och mascarpone serveras med en 
långkokt tryffelsås och Grekisk potatiskaka

Pikilia 2 …...............................................................................................................................219
grillspett, bifteki, oxfile serveras med tomatsås, bearnaise, grekisk sallad tatziki och färsk pommes.

Husets plankstek...................................249
Oxfile med pommes duchesse,grillad

tomat,champinjon,baconlindad sparris bearnaise- rödvinssås.

LAMMINNERFILE..................259
Örtkryddad marinerad och grillad lamminnerfile serveras med

Grekisk sallad,stekta gronsoker,rödvinsås och potatisterrin



FISKRÄTTER
Fjällröding...............................................................................249:-
Fjällröding, serveras med dill och timjanskryddad  färskpotatis, färsk sparris 
och vitvinsås med kantareller.
Garides.....................................................................................229:-
Tigerräkor med vitlöksdoftande örttomatsalsa och smält fetaost på het panna 
med risotto.

Husets Fiskplanka.................................239
Stekt bergtunga serverad med gratinerad pommes 
duchesse,champinjonstuvning,grillad tomat och bearaise.

VEGETARISK RÄTTER
Papoutsaki................................................................................189:-
Färska aubergine fylld med färska säsongens grönsaker servas med grekisk 
sallad, tzatziki och medelhavs tomatsås.

Risotto......................................................................................159:-
Vegetarisk risotto med säsongens grönsaker och halloumi.

PASTA
Pasta Akropolis........................................................................189:-
Färsk riggattoni med strimlad oxfilé, champinjoner, purjolök och långkokt 
tryffelsås.

Pasta Garides...........................................................................189:-
Färsk tagliatelle med tigerräkor, vitlök, olivolja, persilja, och chili. (även 
laktosfri)

Pasta Pollo...............................................................................169:-
Färsk rigattonni grillad kyckling, grönsaker med krämig vitvinsås.

Pasta Vegetarisk.......................................................................159:-
Färsk fettuccine med säsongens grönsaker.



HAMBURGARE
Klassisk hamburgare(200g / 400 g).............................179:- / 209:-
Högrevshamburgare med sallad, picklad rödlök, saltgurka, ost, bacon, ägg, 
aioli, brioche bröd, och kryddad pommes.   

Texas hamburgare(200 g /400 g).................................179:- / 209:-
Högrevshamburgare, med sallad, picklad rödlök, tomater, ost, bacon, Dijons 
dressing, BBQ sås, brioche bröd  och kryddad pommes.

Akropolis hamburgare(vegetarisk)...........................................179:-
Halloumi, sallad, picklad rödlök, tomater, grillad paprika, chili majonnäs, 
brioche bröd  och kryddad pommes. 

BARN MENY

Souvlaki......................................................................................105
:-

Grillad fläskfilé på spett serveras med tzatziki, grekisk sallad och pommes.

Filét mignon............................................................................105:-
Oxfilé serveras med pommes och färska mix sallad

Grillkorv.....................................................................................75:-
Grillkorv serveras med pommes och ketchup
.
Barn Hamburgare(85 g).............................................................89:-
Hamburgare med dressing sallad och pommes.



EFTERRÄTTER

Baklava......................................................................................89:-
En hemmagjord grekisk bakelse bestående av filodeg, valnötter, kanel &vår 
egna sirap, serveras med vaniljglass

Fondante....................................................................................89:-
Hemlagad chokladfondant  serveras med vaniljgrädde och färska bär .

Glass tre Sorter...........................................................................89:-
Urval av italienska glass sorter

Meli............................................................................................89:-
Silad yoghurt serveras med valnötter, honung och säsongens färska bär.

Hallonpannacota..........................................................89-
Pannacotta med frisk och härlig smak hallon .Toppas med  säsongens bär. 



APERITIF

Kir..............................................................................................99:-
Vitt vin med campari
Martini.......................................................................................99:-
Rosso, Dry, Bianco.
Gin and Tonic.............................................................................99:-
Gordon gin och tonic vatten.
Prosecco 200 ml. Flaska (eko).................................................129:-
Pizzolato extra dry.
Margarita.................................................................................105:-
Tequila, Counterau, färsk citron juice.

Öl & Läsk
Melleruds fat 45cl......................................................................79:-

Myntos 50 cl...............................................................................79:-

Mariestads 50 cl.........................................................................79:-

Ship full of ipa 33 cl...................................................................79:-

Sitting Bulldog 33 cl...................................................................79:-

Krusovice 33 cl..........................................................................79:-

Alkohol fri öl..............................................................................39:-

glas vin........................................................................................79

Sparkling Rose (äpple) 33 cl......................................................79:-

Päron 33 cl.................................................................................79:-

Hallon 33 cl................................................................................69:-

Cola, Sprite, Fanta, Loka................................................29:- /  37:-



HUSETS VIN

Castillo de Benizar (tempranillo) rött vin................................289:-
Medelfyllig , mjuk, varm, kryddig smak med inslag av syltande plommon, torkat
frukt, vanilj och aning fat.

Castillo de Benizar (Macabeo) vit vin.....................................289:-
Väl balanserat vitt vin med behagliga tonar av gröna frukter.

Castillo de Benizar (Cabernet Sauvignon) rosé vin …............289:-
Medelfylligt, torrt vin med friskhet och inslag av röda bär.

RÖDA VINNER

PASQUA NERO D'AVOLA-SHIRAZ EKO                                                      299:-
Medelfyllig och pigg fruktig smak med härliga toner av skogshallon och vinbär.

VALPOLICELLA VALPANTENA SUPERIORE DOC                                    319:-
Lång, fruktig eftersmak med inslag av mörk choklad, vanilj och något fat.

NINFEO VALPOLICELLA RIPASSO DOCG EKO                                         499:-
Medelfylligt vin med smak av mörk frukt, choklad och lite mandel. Vinet har silkiga 
tanniner och lång aningens het eftersmak.

LOUIS M MARTINI CALIFORNIA CABERNET SAUVIGNON                   369:-
Generös och välbalanserad smak med välintegrerade tanniner, tydlig fruktighet och 
kryddiga inslag av från ekfaten.

THE ANVIL SHIRAZ                                                                                         369:-
Generöst fruktig smak av mörka bär, lakrits och kryddiga ekfatstoner.

COTO DE IMAZ GRAN RESERVA                                                                  549:-
Väldigt komplex, fyllig, ungdomlig smak med integrerade tanniner dolda av mogen 
mörk frukt. Inslag av björnbär, kryddnejlika och fatvanilj.

TORRE DEL FALASCO                                                                                    369:-

Medelfylligt vin med smak av mörkfrukt , choklad och lite mandel.
Vinet har silkiga tanniner och aningens het eftersmak.



VITA VINER

PASQUA CHARDONNAY-GRILLO ORGANIC 259:-
Torr, frisk, fruktig smak med lätta aromatiska toner av päron, honungsmelon och gula
äpplen

EVEN & ODD RIESLING                                                                               299:-
Klassisk riesling med frisk smak av citrus, gröna äpplen, grapefrukt och persikor.

JEAN GARDE CHARDONNAY                                                                      299:- 
Torrt, friskt, smakrikt vin med härliga, fruktiga toner, främst av mogna citrusfrukter 
och aning honung.

CONO SUR SAUVIGNON BLANC EKO                                                        299:-
Torrt, elegant vin med inslag av mineral, grapefrukt och aning örtighet. Fräsch, 
elegant fruktsy

ROSÉ VINER

LA MERDIONALE ROSÉ                                                                               299:-
Torr, fruktig och fräsch med toner av hallon, rödavinbär, smultron, mandarin och 
blodapelsi

PROSECCO/CAVA
Extra dry 75cl 

385:-

Drink och cocktail lista finns att be om
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